[image: image1.jpg]TR M BUR
~/ Yilan County Government




發稿日期：101年4月19日 

發稿單位：宜蘭縣漁業管理所 

聯 絡 人：黃美娟       

聯絡電話：03-9252257＃212
南方澳第一鮪拍賣活動

活動時間：4月19日上午9時30分
活動地點：南方澳第一魚市場

活動介紹：
一、本縣蘇澳鎮為台灣黑鮪魚主要產地之一，素有「北蘇澳、南東港」之稱。黑鮪魚每年4到6月間迴遊到台灣東部海域時，是最為肥美的時期，因此在每年清明節前後，即是黑鮪魚盛產季節的開始，而歷年第一尾被捕獲的黑鮪魚也因拍賣價格屢創新高，為漁友帶來可觀的財富。

二、黑鮪魚肉質鮮美，富含DHA、EPA等不飽合脂肪酸與膠質，營養價值極高。

    黑鮪魚在近年來廣受國人重視及喜愛後，對於黑鮪魚的料理不斷推陳出新，幾乎已達全魚利用境界，其中以腹部魚肉因油脂豐美最受青睞（尤以大腹肉おとろ為最），另外較為特別的還有號稱漁家私房菜的「烤魚尾」，富含膠質，口感特別有彈性，據說也有養顏美容的效果。

拍賣會到場重點人物：

捕獲第一鮪「日福26號」漁船 船主：邱鄭麗珠 女士、船長：邱進龍
蘇澳區漁會：陳理事長春生

        林總幹事月英

(敬邀媒體朋友採訪報導)
活動流程：

	時間
	活動項目
	內容說明

	9時30分－9時35分
	縣長致詞
	

	9時35分－9時40分
	拍賣開始
	由蘇澳區漁會依黑鮪魚品質及市場需求訂定起價開始競價拍賣，由價高者得標。

	9時40分－9時45分
	致贈紅包
	縣長與蘇澳區漁會共同致贈紅包予得標之承銷人。











